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Jambons et Epaules Ibériques EL COTO DE GALAN

Avec plus de 25 ans d'expérience, GRUPO GALAN est une entreprise alliant la tradition et la technologie la plus avancée, pour I'élevage, I'élaboration et la
distribution des meilleurs jambons et charcuteries ibériques. Ses porcs vivent en liberté, au sein de la "dehesa" d'Extremadura, peuplée de chénes sur des
milliers d'hectares. Dans cette région, I'air pur et sec des montagnes, une alimentation riche en glands ("bellotas") et une sélection rigoureuse de la race
font aujourd'hui de ses jambons et charcuteries le luxe le plus naturel.

» Cycle de tracabilité complet: En tant qu'éleveurs, fabricants et
distributeurs, le produit est suivi depuis I'élevage en liberté jusqu'au point
de vente final.

» Processus de production naturelle: Elaboration traditionnelle alliée a la
technologie la plus avancée. Un produit unique et ancestral au service du
monde d'aujourd'hui.

F1000

» Une équipe humaine avec une grande expérience dans le secteur.

» Sans conservants artificiels: seulement jambon ibérique et sel. Cela
ralentit la production mais garantit une excellente qualité.

F1100

Tous les jambons et épaules de EL COTO DE GALAN
sont aussi disponibles en format désossé.

F2100

pureté de race| affinage
description min. (Kg) max. (Kg.) alimentation ibérique  [(en mois)| zone de production

F1010

Jambon Ibérique "Bellota D.O. Dehesa de Extremadura" - El Coto de Galdn 9 Bellotas (Glands) 100-75% 22-36 Extremadura (Spain)
Jambon Ibérique "Recebo" certifié - El Coto de Galan F1010 6 9 Bellotas (Glands), Ceréales et Légumineuses 100-75% 18-32 Extremadura (Spain)
Jambon Ibérique "Cebo de campo" - El Coto de Galdn F1020 6 9 Céréales, Légumineuses et Herbes 75-50% 18-32 Extremadura (Spain)
Jambon Ibérique "Bellota Gran Reserva" - El Coto de Galan F1100 6 9 Bellotas (Glands) 100-75% 22-36 Extremadura (Spain)

~ Epaule Ibérique "Bellota D.O. Dehesa de Extremadura” - El Coto de Galan ~ F2000 3,8 6,5 Bellotas (Glands) 100-75% 18-30 Extremadura (Spain)
| Epaule Ibérique "Recebo” certifié - El Coto de Galan F2010 3,8 6,5 Bellotas (Glands), Ceréales et Légumineuses 75-50% 14-24 Extremadura (Spain)
Epaule Ibérique "Cebo de campo" - El Coto de Galdn F2020 3,8 6,5 Céréales, Légumineuses et Herbes 75-50% 14-24 Extremadura (Spain)
Epaule Ibérique "Bellota Gran Reserva" - El Coto de Galdn F2100 3,8 6,5 Bellotas (Glands) 100-75% 18-30 Extremadura (Spain)
Jambon Ibérique "Bellota Gran Reserva" Désossé - El Coto de Galan F1001 4,45 4,55  Bellotas (Glands) 100-75% 22-36 Extremadura (Spain)
Jambon Ibérique "Cebo de campo" Désossé - El Coto de Galan F1021 4,45 4,55  Céréales, Légumineuses et Herbes 75-50% 18-32 Extremadura (Spain)

'i_ Epaule Ibérique "Bellota Gran Reserva" Désossée - El Coto de Galan F2001 24 3 Bellotas (Glands) 100-75% 18-30 Extremadura (Spain)
. Epaule Ibérique "Cebo de campo" Désossée - El Coto de Galdn F2021 2,4 3 Céréales, Légumineuses et Herbes 75-50% 14-24 Extremadura (Spain)
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